北基兩市海洋教育之食材小旅行
種子教師研習計畫
1、 緣起

基隆可稱之為海鮮之都，新鮮現捕的優質水產品，吃過的民眾都讚不絕口，為了讓更多民眾了解新鮮美味的海鮮，傳達「吃對海鮮，不吃掉海洋」的環境教育，基隆市政府特別邀請臺北市政府透過兩市合作平台，以學童戶外教學及國小教師研習形式加以合作並推廣，就是為了讓社會大眾更容易地認識以及品嚐到基隆所生產豐富優質的水產品，使消費者對於本市水產品的認識與相關產品的接受度得以增加，且透過推廣通路之整合將優質、無污染的產品推薦給消費者，增加漁業之收益與附加價值，避免海洋資源過度捕撈之現況。

臺北市政府有感於海洋環境教育必須從小扎根且可不容緩，故與基隆市政府合作，透過基隆市政府將周邊相關觀光產業結合，以整合八斗子漁港周邊觀光休閒景點、自然景觀及漁業產業，包括碧砂泊區、海科技博物館、漁村、潮境公園等海洋生態旅遊資源，讓學童與民眾珍惜我們珍貴的海洋資源，守護美麗的海岸線。
本活動除帶動漁村旅遊，以促進漁村繁榮，進而提升產業發展與活化在地觀光資源，同時以打造北台灣優質環境教育場域，喚起更多關懷與凝聚更多力量，一起守護這個地球。
2、 主辦單位：基隆市政府產發處、臺北市政府教育局
3、 協辦單位：臺北漁產運銷股份有限公司、國立海洋科技博物館、基隆區漁會、八斗子產業發展促進會。

4、 時間： 104年12月16日上午7:50至下午4:00，於市府集合共同撘乘專車。
5、 地點：國立海洋科學博物館、長潭里漁港、碧砂漁港
6、 活動邀請：
由兩市教育局協助遴選所轄國民小學教師，計臺北市公立國小教師40名，基隆市公立國小教師20名，以及市府相關工作人員約10人，共計70人。
7、 活動內容：
  一、潮境海洋教育中心:
             潮境海洋中心為國立海洋科技博物館辦理海洋生物飼育研究及珊瑚礁生態繁養殖基地，為推廣海洋教育，現場將有專人導覽解說，讓學童一窺海洋生物與養殖科技奧妙，以達到知海、親海、愛海。
2、 基隆本港鱻味上菜:
   於碧砂漁港辦理特色漁產品推廣展示與品嚐，安排遊客享用自助特色漁產風味料理，品嚐基隆在地特色漁產黃金蟹、飛魚卵、鎖管、煙仔虎、時令魚種、石花凍甜點等豐富多樣海鮮料理。
8、 活動流程(詳如下表)：

	時間
	內容
	時數

	09:30-09:35
	開場
	5分鐘

	09:35-10:30
	潮境海洋中心
	55分鐘

	10:30-11:10
	長潭里漁村巡禮
	40分鐘

	11:10-11:30
	新船下水儀式
	20分鐘

	11:30-11:45
	移動(長潭里至碧砂)
	15分鐘

	11:45-12:30
	奶油黃金蟹DIY
	45分鐘

	12:30-13:30
	基隆本港鱻味上菜
	60分鐘

	13:30-14:30
	遊艇港巡禮
	60分鐘

	14:30-
	賦歸
	


9、 報名方式
1、 報名請至https://goo.gl/4I7bKT兩市合作平台登入即可。
2、 同時請寄信至承辦人信箱告知已報名研習，將立即轉發行前通知，以方便 辦理公假派代。
拾、經費概算

經費來源由基隆市政府104年水產種苗場業務資源保護與管理業務費項下支應。

